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& & FESTIVAL KAVE 2024, VRHNIKA VisitVehnikasi
MEDNARODNO TEKMOVANJE BARMANOV

V sklopu FEATIVALA KAVE 2024, na Vrhniki, so se barmani pomerili na 25. POKALU
ARGONAVTSKIH DNEVOV in »zamesali« nove koktajle.

V organizaciji drustva barmanov Slovenije, pod pokroviteljstvom Zavoda Ivana Cankarja
Vrhnika in ob¢ine Vrhnika, so se profesionalni barmani iz Slovenije in kolegi iz Avstrije,
pomerili v hitrostnem meSanju koktajlov in v pripravi fantazijske mesane pijace.

Pri pripravi fancy koktajla, so lahko barmani uporabiti katero koli pijaco, je bilo pa
priporo¢ljivo uporabiti ¢imveé proizvodov zganjekuhe KRZIC. Pravilnik o tekmovanju je
veleval, da barman pri pripravi koktajla uporabi maksimalno Sest sestavin, volumen alkohola
ni smel presegati sedem centilitrov alkoholne pijace in omejeni ¢as za pripravo Stirih
koktajlov je bil sedem minut.

Pri hitrostnem mesanju, pa so morali tekmovalci ¢im hitreje napraviti tri koktajle na osnovi
kave. Pripravljali so espresso martini, white rusian in vro¢i poljub . Upostevati so morali vsa
pravila za meSanje pija¢ in narediti koktajl po to¢ni receptur. Casa pa so imeli tri minute.
Pozdravil nas je tudi zupan ob¢ine Vrhnika gospod Daniel Cukjati in vsem tekmovalcem
zazelel dober mix.

Najbol;jsi koktajl je po oceni strokovne Zirije pripravila Draga Kepes — Slas¢icarna lolita
supernova Kaval group, drugo mesto je osvojil Edin Hala¢evi¢ — SGTS Radovljica, tretje
mesto pa je zasedel Benjamin Skafar — Venka Vojo.

V hitrostni pripravi koktajlov - Speed round, pa je bil najhitrejsi Dominik Wolf, OBU
Avstrija.

Skupni zmagovalec 25. POKALA ARGONAVTOV je postala Draga Kepes — Slas¢icarna
lolita supernova Kaval group.

Na koncu pa smo $e nasemu dolgoletnemu ¢lana Lojzu Kosu podelili priznanje in plaketo, ter
ga sprejeli med Castne ¢lane DBS. Lojze hvala za vso podporo in predanost katero si izkazav
v vseh svojih letih pri drustvu.

Za pomo¢ pri pripravi in izvedbi tekmovanja se zahvaljujem ¢lanom DBS, ter pokroviteljem
dogodka:

ZIC Vrhnika, Ob¢ina Vrhnika, Zganjekuha KRZIC-Vrhnika, Gostilna pri Kranjcu-
Vrhnika, Hotl Mantova Vrhnika in cvetli¢arna Jana-Vrhnika.

Porocilo pripravil predsednik DBS:
Rok Dobnikar



1.mesto

DRAGA KEPES
CAS ZA KAVO

3cl Bailey8liker pina colada
1cl liker cointreau
2,5¢l tekoca sladka smetana
1cl karamel sirup Monin
1cl ohlajena kava
0,5cl amareto di sarono liker

Okrasek:¢okoladni rob,
spirala pomarancne lupine

Priprava: ro¢ni mesalnik

Fancy drink

2.mesto

EDIN HALACEVIC
CICIDI

3cl rum Bacardi Razz
1,5cl Aperol
1cl Limonce
1cl mango sirup Monin
Dolijemo radensko-bezek
Dodamo 3 sveze maline

Okrasek:sadno-cvetli¢na
Priprava: Ro¢ni mesalnik

3.mesto

BENJAMIN SKAFAR
ARISTOCRAT

4cl Macallan 12
SherryOakCask
2cl Bitter Truth Golden
Falernum
1cl White Penja Pepper
paragon Monin
3 dash Bitter Truth Bogarts
Bitters
2 dash Bitter Truth Grapefruit
Bitters

Okrasek:lupina grenivke,
rozmarin, timijan

Priprava: mixing glass
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